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Evaluación de Cosecha

• Calidad de Fruta
• Revisar de 50 o más racimos que han sido cosechados en

determinados lotes y centros fruteros dentro de la finca.
• Esto con el fin de evaluar el punto óptimo de cosecha de la

fruta para evitar problemas al momento de procesar la fruta
en la planta de beneficio y garantizar mejor calidad de aceite.

• Pérdidas de Fruta en Campo
• Revisar 50 palmas en forma de zigzag, cruzando varios

centros fruteros en todo el lote que haya sido cosechado el
día anterior.

• Esta evaluación se debe realizar todos los días, con la
finalidad de obtener datos precisos y generar datos históricos
que sirvan para su análisis.



Parámetros aceptables de calidad de fruta en 
tolva

Parámetros de 
inspección

Nivel de aceptación

Racimos verdes/zonales No mayor al 5% de los racimos

Racimos podridos No mayor al 3% de los racimos

Racimos con pedúnculo largo No mayor al 2% de los racimos

Fruto suelo No menor al 7% del peso del total 
de racimos



• Cosecha
• Calidad de Fruta

• Evaluar racimos cosechados:
• Maduro
• Sobre maduro
• Zonal
• Verde
• Pasado

• Disposición de hoja
• Posición correcta de la hoja y pedúnculo cortado

• Evitar hojas en:
• Plato
• Drenaje 
• Palera

• Perdidas de Cosecha (se evalúa 1 día después de cosecha)

• Racimos no cosechados (12 frutos sueltos (pepa) en suelo)
• Racimos olvidados (no han sido evacuados antes de las 12pm)
• Fruto suelto (pepas) en plato, tronco, calle, drenaje y centro de acopio.
• Sacos de fruto suelto (pepas) sin evacuar en campo y/o centro de acopio. 

Generalidades



Generalidades



Manuales de Procedimientos
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Centro Frutero

Método de Evaluación



Evaluación de Calidad de Fruta
Maduro Sobre-maduro Zonal

Verde Pasado

• Desprendimiento de 
frutos

• Coloración
• Textura

• Más del 50% de 
desprendimiento de 
frutos

• Enfermo/Deforme
• Verde/Maduro
• Vacío por dentro

• Sin desprendimiento
• Coloración brillosa
• Textura dura

• Mayor a un 75% de 
desprendimiento

• Pudrición del pedúnculo



Evaluación en campo

Calidad del Racimo Conteo de fruto suelto (pepas) sin evacuar



Evaluación de Perdidas de Fruta

Fruta no Cosechada Fruta no Evacuada en Tiempo

Pepa no Recolectada



Disposición de Hoja

Hoja en Plato

Hoja en Drenaje

Hoja en Palera

Hoja mal Picada



Finca 1 2 3 4 5 6

% Pasado 2.2 3.1 2.5 4.0 1.6 23.3

% Verde 0.7 1.5 0.9 1.3 0.4 0.7

% Zonal 5.2 5.6 5.5 6.8 3.0 7.9

% Sobremaduro 17.0 16.6 17.5 19.5 14.5 29.6

% Maduro 74.9 73.2 73.6 68.3 80.5 38.5

Reportes



Informe 
Evaluación de 
Perdidas de Fruta



Modelo de Informe Evaluación de Calidad de fruta, 
Pérdidas y Disposición de hoja en cosecha



Disposición de Hoja

Datos presentados en el informe



Formato de Evaluación



Base de Datos



Cartelera Semanal por Finca



Presentación Mensual Fincas



• Identificar las fincas que excedan del 50% de fruta
pasada. A partir de este procedimiento, se
realizaran pre-evaluaciones para aceptar o rechazar
la fruta en Planta Extractora.

• Realizar reuniones de campo, buscando reforzar los
criterios de evaluación en el área agrícola.

• Seguimiento de Presentación Mensual Fincas, para
fortalecer la mejora continua.

Identificación de oportunidades



Muchas gracias!!!
jmcorzo@naturaceites.com


